VARIANTY DEGUSTACI

RIZENE DEGU OD 10 OSOB, ALE MUZETE PRIJET V OTEVIRACI DOBE OKOSTOVAT
NASI NABIDKU ALA CARTE ROZLEVANYCH VIN

MALA DEGUSTACE 399 -

OBSAHUJE 5 VZORKU VINA [/ PECIVO
POUZE V OTEVIRACI DOBE
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STREDN| DEGUSTACE 1499, -

OBSAHUJE 15 VZORKU VINA / VELKY STUDENY RAUT
(SYRY,PASTIKA,OLEJ,PREMIOVE UZENINY) + PROHLIDKA PROVOZU
DO 23:00
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VELKA DEGUSTACE S MILOSEMM 2499 -

OBSAHUJE 18 VZORKU VIiN RADY PREMIER,MM,PRESIDENT
VELKY STUDENY RAUT (SYRY,PASTIKA,OLEJ,PREMIOVE UZENINY)
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PROHLIDKA PROVOZU ’M_ ‘5* ‘ | ; e
S mlchlovskyf@mlchlovsky com
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MIMO DOMLUVENY KONEC [ KAZDA DALSi HODINA 2500



TEPLY RAUT

STANDARD TEPLY RAUT 449, -

VEPROVA KOTLETA SOUS VIDE / VARENE BRAMBORY
KURECI PRSICKO [ GRILOVANA ZELENINA / DEMI GLACE
CERSTVE TESTOVINY S LANYZEM A CAVIAREM |/ PARMEZAN

UBYTOVANI

JE MOZNE V AREALU ZARIDIT/ CENA JE 0D 1200/POKO0J - NOC

SNIDANE 299/0S
EXTRA PLUS VYBER CENA NA 0SOBU
HOVEZI LICKA | BRAMBOROVA KASE Nn9,-
HOVEZI NEBO VEPROVA ZEBRA n9.-
KURECT NEBO VEPROVE RIZECKY 99.-
GRILOVANY HERMELIN / SPENAT 99.-
SMAZENA KURECI KPTDLA [ PECIVO )=
POMALU TAZENY BUCEK SOUS VIDE 99.-
SMAZENY KVETAK [ PECIVO [ TATARKA 99.-
CEASAR SALAT / SOPSKY SALAT 99.-

HOVEZI CARPACCIO NEBO HOVEZI TATARAK  199.-
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Za teply a studeny catering se stara miadsi generace ~ Fiip a Véclav Michlovt ktef se 6 N O I H E : C A

narodili 9. 7.1996. Oba vystudovali hotelovou §kolu v Rakousku (HLT RETZ) a kazdy z nich
/
VINSCLEIK T MICHEOVSKY

ndsledoval svou vlastni, jedine¢nou cestu, kterd je dnes spojuje ve svété gastronomie a vina.

Vaclav Michlovsky — po studiu na hotelové skole pokracoval ve vinarské tradici a vystudoval
jesté vinarskou skolu ve Valticich. Pfedtim sbiral zkusenosti v nejlepsich hotelech, jako je
Mandarin Oriental Prague,kde byi hosté jako napr Brad Pitt, Angelina Jolie a nebo Arnold

Schwarzenegger. Pracoval také v Alcron Radisson Blu Praha
(1* Michelin) pod vedenim Romana Pauluse,

Filip Michlovsky — jeho cesta vedla pfimo do svéta gastronomie, kde mél moznost pracovat v
renomovanych evropskych hotelech a restauracich. Mezi jeho pracovni zkusenosti patfi Hotel
AlpenKarawanserai, Hotel Achenseeg, Hotel Hilton Prague, Hotel Kempinski Jochberg,
michelinska restaurace CINCO v hotelu Das Stue Berlin a Francouzskd restaurace Obecni dum,
CUKRAR Lukés Skdla

Filip byl souc€dasti tymu, ktery varil pro hosty jako napr
Angela Merkelova a strana CDU, Morgan Freeman,John Travolata, Tarkan,Prezident CR a SR
Black Sabbath, Red Hot Chili Peppers, Kelly Family nebo Arabsky princ Alwaleed Bin Talal.

Vaclav a Filip Michlovsti se nyni zaméruji na nabidku cateringu, ktery spojuje jejich odborné

znalosti a zkuSenosti s vysoce kvalitnimi viny a gastronomii. ,NaSim cilem je poskytnout vém

nezapomenutelny zazitek” — at uz se jednd o firemni akce, svatby, nebo exkluzivni degustace.

Kazdé jidlo, které pripravime, je nejen pozitkem pro chutové poharky, ale také oslavou nasich
hodnot — kvalitni suroviny, profesiondlni pristup a preciznost.




